\V(O RK HOUSEKE
HOTEL

sk ok k

Est. 1880

Menu para Grupos até 25 pax
(Minimo 6 pessoas—Mdximo 25 pessoas)

SOPAS ENTRADAS / SOUPS / STARTS

sopa de peixe
fish soup

cocotte de legumes da primavera
autumn vegetable “cocotte”

cocotte de legumes da primavera
autumn vegetable “cocotte”

gaspacho de tomate com melancia e mozarella
tomato gaspacho with watermelon and mozarella

vichyssoise com salmao fumado
vichyssoise with smoked salmon

iscas de pato com molho de balsimico, palmier de presunto
fried duck’s liver with balsamic sauce,smocked ham “palmier”

choquinhos a algarvia com puré de couve-flor
baby cutle-fish with cauliflower puré

PRATOS PRINCIPAIS / MAIN COURSES

polvo grelhado com azeite e alho
grilled octopusin olive oil and garlic

lascas de lombo de bacalhau em massa folhada com a sua canja
salt cod pie and its broth

lombinhos de linguado com molho de améndoas e cogumelos selvagens
sole fillets with almonds sauce and wild mushrooms



\V(O RK HOUSEKE
HOTEL

sk ok k

Est. 1880

presas de porco preto com ameijoas e esparregado de espargos
fillets of iberian pork with clams and creamed spinach

peito de pato, molho de citrinos, gratinado de batata
e couve-flor, ervilhas
breast of duck, citrus sauce, creamy baked potato and cauliflower, peas

fricassé de frango do campo com arroz biryani
free range chicken fricassée with biryani rice

o hamburguer da York House
the York House special hamburguer

SOBREMESAS / DESSERTS

Tarte de chocolate com molho de laranja
Chocolate pie sided with orange sauce

Pana cotta de maracuja
Passion fruit pana cotta

Trouxas de ovos com shot de lima, gengibre e hortela
Egg yolk bundle, with a shot of lime, ginger, and mint

Salada de frutas frescas
fruit salad

PRECO / PRICE

Entrada ou sopa / Start or Soup
Prato Principal / Main Course
Sobremesa / Dessert

Vinho / Wine

Agua Mineral / Mineral Waters
Café ou Cha / Coffee or Tea

37,50 Euros



