
YORK HOUSEYORK HOUSEYORK HOUSEYORK HOUSE    

    
 

APERITIVO À CHEGADA / WELCOME DRINK 
( 30 minutos Bar Aberto / 30 min open Bar ) 

 
 
 

BEBIDAS / DRINKS 
 

Whisky – Gin – Vodka – Vermouths – Vinho Branco – Espumante Bruto – Sumos de 

Tomate e de Laranja – Refrigerantes – Cervejas com e sem alcool 

 

Preço p.p. 9,00 € 
 

 

 

CANAPÉS FRIOS / COLD CANAPÉS 
(1 canapé por pessoa) 

 
 

Taponade – Salmão fumado – Tomate cherry e queijo fresco – Requeijão com coentros 

– Ovo cozido -  Tosta com queijo da serra  

 

Preço p.p. 2,75 € 
 
 

CANAPÉS QUENTES / HOT CANAPÉS 
( 1 canapé por pessoa ) 

 

Crepes de farinheira, folhados de queijo  - Corneto de tártaro de salmão fumado e 

caviar - Colher de remoulade – Folhado de morcela com maçã - Queijo de cabra 

panado com doce framboesa 
 

 

Preço p.p. 3,50 €  
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 

 
 

 
 

 

 

EMENTAS PARA GRUPOS / GROUEMENTAS PARA GRUPOS / GROUEMENTAS PARA GRUPOS / GROUEMENTAS PARA GRUPOS / GROUP MENUSP MENUSP MENUSP MENUS    
(Min 27 Pessoas / Max : 65 Pessoas / Minimum 27 Persons / Max 65 Persons) 

 
 

 

EMENTA Nº 1 EMENTA Nº 1 EMENTA Nº 1 EMENTA Nº 1 –––– MENU Nº 1 MENU Nº 1 MENU Nº 1 MENU Nº 1    
 

Caldo verde com coentros / Green cabbage soup with corianders 

 

Bacalhau à lagareiro, batata a murro / Grilled codfish “lagareiro”, roast 

potatoes 

 

Preço por pessoa / Price per person : Preço por pessoa / Price per person : Preço por pessoa / Price per person : Preço por pessoa / Price per person : 30,00 30,00 30,00 30,00 €€€€    

 

 

EMENTA Nº 2 EMENTA Nº 2 EMENTA Nº 2 EMENTA Nº 2 –––– MENU Nº 2 MENU Nº 2 MENU Nº 2 MENU Nº 2    
 

Creme de favas, abacate, e ervilhas, aromatizado com óleo de noz / 

Cream of Broad Beans, Avocado and Peas scented with Walnut Oil 

 

Rabo de boi estufado com fondant de alho francês / Stewed Oxtail with 

a Leek Fondant  

    

PrePrePrePreço por pessoa / Price per person : 29,50 ço por pessoa / Price per person : 29,50 ço por pessoa / Price per person : 29,50 ço por pessoa / Price per person : 29,50 €€€€    



 

 

 

    

    

    
 

    

EMENTA Nº 3 / MENU Nº 3EMENTA Nº 3 / MENU Nº 3EMENTA Nº 3 / MENU Nº 3EMENTA Nº 3 / MENU Nº 3    
 

Sopa de peixe com açafrão /  Fish Soup with saffron 

 

Lombo de novilho “en croute” / Beef Tenderloin “en croute”  

 

Preço por pessoa / Price per person : 35,00 Preço por pessoa / Price per person : 35,00 Preço por pessoa / Price per person : 35,00 Preço por pessoa / Price per person : 35,00 €€€€    

 

    

    

EMENTA nº 4 / MEEMENTA nº 4 / MEEMENTA nº 4 / MEEMENTA nº 4 / MENU Nº 4NU Nº 4NU Nº 4NU Nº 4    
 

Vichyssoise de bacalhau / Codfish Vichyssoise   

 

Gigot de borrego em cozedura de 7 horas com gratinado de batata e 

beterraba / Gigot d’Agneau Confit with Potato and Beetroot “au gratin”  

 

Preço por pessoa / Price per person : 32,50 Preço por pessoa / Price per person : 32,50 Preço por pessoa / Price per person : 32,50 Preço por pessoa / Price per person : 32,50 €€€€    

 

 

EMENTA Nº 5EMENTA Nº 5EMENTA Nº 5EMENTA Nº 5 / MENU Nº 5 / MENU Nº 5 / MENU Nº 5 / MENU Nº 5    

    

Creme brulé de foie gras / Crème brulèe of foie gras 

 

Confit de pato, batata salardaise, tártaro de ervilhas com espargos / 

Duck confit, salardaise potato and tartare of peas with asparagus 

 

Preço por pessoa / Price per person : 32,50 Preço por pessoa / Price per person : 32,50 Preço por pessoa / Price per person : 32,50 Preço por pessoa / Price per person : 32,50 €€€€    



 

 

 

    
 

 

 

    

    

    

    

EMENTA Nº 6 / MENU Nº 6EMENTA Nº 6 / MENU Nº 6EMENTA Nº 6 / MENU Nº 6EMENTA Nº 6 / MENU Nº 6    

    

Morcela de arroz de Leiria com maçã e castanhas / Leiria black pudding 

with apple and chestnuts 

 

Robalo salteado, endivias caramelizadas, emulsão de beterraba /  /  /  / Grilled 

sea bass, caramelized chicory and beetroot emulsion 

 

PrPrPrPreço por pessoa / Price per person : eço por pessoa / Price per person : eço por pessoa / Price per person : eço por pessoa / Price per person : 35,00 35,00 35,00 35,00 €€€€    

 

 

    

EMENTA Nº 7 / MENU Nº 7EMENTA Nº 7 / MENU Nº 7EMENTA Nº 7 / MENU Nº 7EMENTA Nº 7 / MENU Nº 7    

 

Gaspacho de tomate e morangos com espuma de manjericão 

Tomato and strawberry gazpacho with basil  

 

 

Matelote de pombos e carabineiros, com espetada de courgetes, 

cogumelos, e cenouras bebés 

Blend of Pigeon and Tiger Prawns with kebabs of Courgette, 

Mushrooms and Baby Carrots 

 

Preço por pessoa / Price per person : 45,00 Preço por pessoa / Price per person : 45,00 Preço por pessoa / Price per person : 45,00 Preço por pessoa / Price per person : 45,00 €€€€    
 

 



 

    

    

    
SOBREMESAS/DESSERTSSOBREMESAS/DESSERTSSOBREMESAS/DESSERTSSOBREMESAS/DESSERTS    

    
BOLO DE CHOCOLATE CREMOSO / BOLO DE CHOCOLATE CREMOSO / BOLO DE CHOCOLATE CREMOSO / BOLO DE CHOCOLATE CREMOSO / CHOCOLATE CAKE  – 5,50 € p.p. 

 
CHEESECAKE COM DOCE DE FRAMBOESACHEESECAKE COM DOCE DE FRAMBOESACHEESECAKE COM DOCE DE FRAMBOESACHEESECAKE COM DOCE DE FRAMBOESA / CHEESECAKE WITH RASPBERRY JAM 

– 5,500 €  p.p. 
 

ENROLADO DE AMÊNDOA COM COULIS DE FRUTOS SILVESTRESENROLADO DE AMÊNDOA COM COULIS DE FRUTOS SILVESTRESENROLADO DE AMÊNDOA COM COULIS DE FRUTOS SILVESTRESENROLADO DE AMÊNDOA COM COULIS DE FRUTOS SILVESTRES / ALMOND 
CAKE WITH WILDBERRIES SAUCE – 5,50 € p.p. 

 
TARTE DE CHOCOLATE COM CRÉME ANGLAISETARTE DE CHOCOLATE COM CRÉME ANGLAISETARTE DE CHOCOLATE COM CRÉME ANGLAISETARTE DE CHOCOLATE COM CRÉME ANGLAISE / CHCOLATE TARTE SERVED 

WITH CUSTARD CREAM– 5,50 € p.p. 
 

TROUXAS DE OVOSTROUXAS DE OVOSTROUXAS DE OVOSTROUXAS DE OVOS / EGG ROLLS  COVERED WITH SUGAR SYRUP                       
( CONVENTUAL DESSERT ) – 5,50 € p.p. 

 
TARTE TATINTARTE TATINTARTE TATINTARTE TATIN – 5,50 € p.p. 

 
MOUSSE DE LIMA COM COULIS DE PAPAIAMOUSSE DE LIMA COM COULIS DE PAPAIAMOUSSE DE LIMA COM COULIS DE PAPAIAMOUSSE DE LIMA COM COULIS DE PAPAIA / LIME MOUSSE WITH PAPAYA 

SAUCE  – 5,50 € p.p. 
 

SEMISEMISEMISEMI----FRIO DE CHOCOLATEFRIO DE CHOCOLATEFRIO DE CHOCOLATEFRIO DE CHOCOLATE / ICED CHOCOLATE CAKE  – 5,50 € p.p. 
 

APFELSTRUDEL – 5,50 € p.p. 
 

MOUSSE DE CHOCOLATE COM NOZESMOUSSE DE CHOCOLATE COM NOZESMOUSSE DE CHOCOLATE COM NOZESMOUSSE DE CHOCOLATE COM NOZES / CHOCOLATE MOUSSE WITH WALNUTS – 
5,50 p.p. 

 
MOUSSE DE MOKAMOUSSE DE MOKAMOUSSE DE MOKAMOUSSE DE MOKA / COFFEE MOUSE – 5,50 p.p. 

 
SALADA DE FRUTA FRESCASALADA DE FRUTA FRESCASALADA DE FRUTA FRESCASALADA DE FRUTA FRESCA / FRUIT SALAD – 5,50 € p.p. 

 
BUFFET DE SOBREMESAS ( 5 Sobremesas) + SALADA FRUTAS E QUEIJOS BUFFET DE SOBREMESAS ( 5 Sobremesas) + SALADA FRUTAS E QUEIJOS BUFFET DE SOBREMESAS ( 5 Sobremesas) + SALADA FRUTAS E QUEIJOS BUFFET DE SOBREMESAS ( 5 Sobremesas) + SALADA FRUTAS E QUEIJOS ––––    

14,50 €p.p. 
 

•••• Estes preços incluem IVA , Àguas Minerais, Café e InfusõesEstes preços incluem IVA , Àguas Minerais, Café e InfusõesEstes preços incluem IVA , Àguas Minerais, Café e InfusõesEstes preços incluem IVA , Àguas Minerais, Café e Infusões    
/ / / / Prices include VAT, Mineral Waters, Coffee or Tea 

 
SUPLEMENTOSSUPLEMENTOSSUPLEMENTOSSUPLEMENTOS    

    
••••  VINHO / WINE SUPLEMENT : 6,00  VINHO / WINE SUPLEMENT : 6,00  VINHO / WINE SUPLEMENT : 6,00  VINHO / WINE SUPLEMENT : 6,00 € P.P. € P.P. € P.P. € P.P.     

•••• Bolo de Noiva ou de batizado : 130,00 Bolo de Noiva ou de batizado : 130,00 Bolo de Noiva ou de batizado : 130,00 Bolo de Noiva ou de batizado : 130,00 €€€€    
•••• SUPLEMENTO PARA FLORES : 50,00 SUPLEMENTO PARA FLORES : 50,00 SUPLEMENTO PARA FLORES : 50,00 SUPLEMENTO PARA FLORES : 50,00 € / centro d€ / centro d€ / centro d€ / centro de mesae mesae mesae mesa    

    
ALUGUER DE SALAALUGUER DE SALAALUGUER DE SALAALUGUER DE SALA    

    
• Até 30 Adultos : 350,00 Até 30 Adultos : 350,00 Até 30 Adultos : 350,00 Até 30 Adultos : 350,00 €€€€    

• Entre 30 e 40 Adultos : 250,00 Entre 30 e 40 Adultos : 250,00 Entre 30 e 40 Adultos : 250,00 Entre 30 e 40 Adultos : 250,00 €€€€    

• A partir de 40 Adultos : GrátisA partir de 40 Adultos : GrátisA partir de 40 Adultos : GrátisA partir de 40 Adultos : Grátis 


