Aqui pode-se
encontrar a sopa

tle castanhas, o prato
tle caga mais
tradicional,

0 magnifico atum
fresco levemente
salteado com
profiterole de alheira,
0 bacalhau numa
massa folhada

da casa ou o carré

tle borrego em crosta
tle azeitonas e noz
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Clasgificanso de 0 & 20 velores

0 discipulo de Bento dos Santos

0 irolxe para avida dos tachas

MU Diniz, o chefe de corinha
dia Confraria, & um discipulo de
Jose Bento dos Santos, um dos
mais eminentes gastronomos

snrtugisses da actualidads
popularizado agora com o na =ua Cuinta do Monte d"Ciro;
programa da /7RO Sentide do

Gosta. Fol Banto dos Santns que

eventos — embora o proprie Nund
Diniz, de oma tipica @ prands

famitia porfeguesa, con recoitas

Muno Diniz chef )
de cozmia ok pequens =2 dedicasse
Confraris, com José

Temaz de Ms
Breyrer
da York House

com prazer a culinaria

- chircihie [ quakquer mansira, sem
e descurarr fazendo
pequancs cursos de
cozinfia por prazer e por
fabby. e viagens por lodo o
mundo de pesquisas

gastrono

S, COF
o

o, e Lrabalhou erm

vida. A partir dal, intensificou-se a
sua formacdo especifica, na escola
de Alaim Duasse, o
acomzanhando de perto o
trabalho de grandes chefes
INermEsign@s Lom ws franceses ;
Jean-Claude Berpar a Michel

Brass, o norie-americans Thomas

Feller ou o rmibco prtdrco Heslon

Blumenthal

Indiferente as tecnalogias da

cozinha molecular, prelere exerugr

a sua criatividade a partir da

gastranomia classica, ndo sd a

partirdos sabores porfugueses,

mas tambam com toda 3 anarme

I ludne e Mrancesd que Leve,

Joza Tomas de Mello Breyner,

directar da Yark Hausa, fol

busca-lo ag staffde Bento dos

Hantas para prosseguir am

segurancaa madermizacao da

cozitibe dii York House 2



